CAVOLO P
NERO Coltiviamo il

cavolo nero

Altopiano di Asiago Sette Comuni : biologico, a
Prodotto biologico di montagna B Canove di Roana,

dove il microclima
| rende le foglie,
croccanti,
saporite. Foglie
che celano un
cuore ricco di

. . sapore e benefici,
Terra, aria e acqua di montagna. P

Trattamenti fitosanitari 100% naturali. i elene elelle maE Fer e elelle

Raccolta e selezione fatte a mano giornate autunnali, disponibile

a partire da agosto fino a ottobre.

Disponibilita precoce.
Il cavolo nero

disponibile € un

ortaggio fresco

L el che puo essere

consumato sia

crudo che cotto.
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