
Semplice e nutriente, fonte di
proteine e fibre.  Il processo di
perlatura consente di aumentarne
la digeribilità e diminuire i tempi di
cottura. 
Confezionato in atmosfera
modificata per un'eccellente
conservazione della freschezza e
del sapore originario di montagna.

BIOFATTORIA BISELE
 @Biofattoria Bisele

ORZO
PERLATO

Orzo distico coltivato a 1000 m 
Terra, aria e acqua di montagna.

Nessun trattamento fitosanitario. 

IL SAPORE DELLA 
TRADIZIONE CIMBRA RINASCE

Altopiano di Asiago Sette Comuni

Prodotto biologico di montagna 

L'orzo perlato
biologico di
montagna è un
cereale perfetto
per primi piatti 
come zuppe,
orzotti ed
insalate estive.


