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259 e cereale perfetto
per primi piatti
come zuppe,
orzotti ed
insalate estive.

Semplice e nutriente, fonte di
proteine e fibre. Il processo di
perlatura consente di aumentarne
la digeribilita e diminuire i tempi di
cottura.
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Terra, aria € acqua di montagna. [ feiat ' modificata per un'eccellente

Nessun trattamento fitosanitario. conservazione della freschezza e

del sapore originario di montagna.
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